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Zatqcznik Nr 5 do SIWZ

ZESTAWIENIE KOSZTOW ZAMOWIENIA

dotyczy: Dostawa wyposazenia dla pomieszczen kuchni dla potrzeb Muzeum Historii Zydéw
Polskich w ramach zadania inwestycyjnego pn.: ,,Budowa Muzeum Historii Zydow

Polskich.

L.p.

Wyszczegodlnienie

Jedn.
miary

llos¢

nr
pomieszczenia

Cena jedn.
netto PLN

Wartosé
netto
PLN (kol.
4 x 6)

2

5

7

Segment na tace, sztuéce
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 1.

» wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys.1505mm;

» wykonane ze stali nierdzewnej AlISI 304 - bez
dolnej pdtki i tylnej Scianki;

» dodatkowo wézek na tace z podnoszong
platforma, ktéry wjezdza od tytu;

» wymiar wézka dostosowaé do wymiaru podajnika;
* dostawa bez obudowy frontowej i prowadnicy;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

Witryna chiodnicza z wanna chiodnicza do
ekspozyciji w niskich temperaturach

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 2.

» wymiary: szer.1320mmxgt.700mmxwys.1600mm;
» Witryna chtodnicza na podstawie szafkowej
powinna by¢ wykonana w catosci z blach i
ksztattownikow nierdzewnych w gat. 304;

* ptyta wierzchnia powinna by¢ wykonana z blachy
2.0mm;

» wanna chtodnicza powinna by¢ wykonana z
blachy 1,5mm;

+ szafka pod witryne powinna by¢ wykonana z
blachy 0,8 mm;

+ oswietlenie ; dostawa bez frontu i prowadnicy;

* dno powinno by¢ zlicowane z krawedzig boku;

* nogi szafki powinny by¢ wykonane z
ksztattownika kwadratowego 40x40 x1,2mm;

* przeswit pomiedzy podtogg a krawedzig dna
powinien wynosi¢ min.160mm;

* konstrukcja szafki powinna uwzgledni¢ mozliwo$¢
mocowania zabudowy dekoracyjnej oraz pétki do
przesuwania tac;

* Plyta wierzchnia powinna by¢ wykonana w taki
sposoOb aby jej grubosé wynosita 40mm;

+ Chtodzenie witryny powinno by¢ realizowane
obiegiem wymuszonym;

* witryna powinna mie¢ dwa poziomy do
prezentowania wyrobdw;

* witryna powinna by¢ wyposazona od strony klienta
w klapki

uchylne , a od strony obstugi w drzwi suwane;

* Maszynownia z zainstalowanym agregatem
chtodniczym powinna by¢

zamocowana pod wanng wewnatrz szafki;

* W ramach sterowania systemem chtodniczym
nalezy zastosowac

sterowniki;

zasilanie 230V

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar
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Segment neutralny
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 3.

» wymiary: szer.1800mmxgt.700mmxwys.850mm;

« stanowisko neutralne szafkowe otwarte ze stali
nierdzewnej;

* bez potki;

* dtugos$c: 50 - 150cm;

» szerokos$¢é:70cm;

» wysokosé: 85cm -Segment neutralny powinien byé
wykonany z blach i ksztattownikéw nierdzewnych w
gat. 304;

* ptyta wierzchnia powinna by¢ wykonana z blachy .
2.0mm;

* korpus segmentu powinien by¢ wykonany z blachy
.0.8mm;

» w celu uzyskania poprawnej sztywnosci
konstrukcja powinna by¢ spawana;

* przeswit pomiedzy podiogq a krawedzig dna
powinien wynosi¢ 160mm:;

* konstrukcja segmentu powinna uwzgledni¢
mozliwos¢é mocowania zabudowy dekoracyjnej oraz
pétki do przesuwania tac;

» segment neutralny powinien by¢ wyposazony w
stopki regulowane

» Plyta wierzchnia powinna by¢ wykonana w taki
sposob aby jej grubosé wynosita 40mm;

* na powierzchni ptyty powinny by¢ przewigzane
otwory @ 60mm umozliwiajace przeprowadzanie
przewodow zasilajgcych do urzgdzen stawianych na
ptycie;

* dostawa bez obudowy frontowej i prowadnicy;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

Lada bemarowa 4x1/1GN

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 4

» wymiary:szer.1543mmxgt.700mmxwys.850mm;

* pojemnos¢ wanny 4x1/1 GN h = 200mm;-bez
zabudowy i prowadnicy;

» w standardzie dwie niezalezne instalacje wodne :
odptywowa i doptywowa,;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Grubos¢ ptyty 50mm;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

* Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajgcy catkowite odprowadzenie wody;

» Wszystkie potaczenia $cian i dna powinny by¢
wykonane po tuku co utatwia utrzymanie mebla w
czystosci;

» Zakres regulacji temp. w wannie bemarowej 30-
95°C;

» Automatyczne napetnianie woda ;

+ sterowanie indywidualne dla kazdej komory

w podstawie szafka z drzwiami przesuwanymi

* moc grzatek w bemarze powinna zagwarantowac
utrzymywanie temperatury czynnika (wody) w
zakresie 30 -95°C;

» w szafce powinien by¢ zainstalowany wymuszony
system nagrzewania;

Zasilanie 230 V

kpl.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

Nadstawka do lady bemarowej
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 4a.
» wymiary:szer.1543mmxgt.480mmxwys.480mm;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar
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* z oSwietleniem halogenowym:;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

» Nadstawka powinna by¢ wykonana z blach i rur
nierdzewnych w gat. 304

pétka nadstawki powinna by¢é wykonana z blachy
1.0mm;

» do mocowania nogi nadstawki nalezy zastosowac
ekspanderéw rozpreznych z tworzywa sztucznego;
* szyba w nadstawce powinna by¢ wykonana ze
szkta bezpiecznego 6.0mm;

» wszystkie rury nadstawki powinny byé
zabezpieczone zaslepkami z tworzywa,;

Zasilanie 230 V

Nadstawka do lady chtodniczej

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 6a.

» wymiary: szer.1204mmxgt.480mmxwys.480mm;
* z oSwietleniem halogenowym;

UWAGA : nadstawka nad elementem nr 6a bez
szyby (lada do samoobstugi);

» wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* nadstawka powinna by¢ wykonana z blach i rur
nierdzewnych w gat.304,

pétka nadstawki powinna by¢ wykonana z blachy
1.0mm;

» do mocowania nogi nadstawki nalezy zastosowaé
ekspanderéw rozpreznych z tworzywa sztucznego;
* szyba w nadstawce powinna by¢ wykonana ze
szkta bezpiecznego 6.0mm;

+ wszystkie rury nadstawki powinny byc¢
zabezpieczone zaslepkami z tworzywa;

Zasilenia 230V

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

Lada chtodnicza

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 6.

» wymiary:szer.1204mmxgt.700mmxwys.850mm;
» zakres regulacji temperatury 0 .- + 10°C; dostawa
bez zabudowy frontowej i prowadnicy;

» zawor spustowy;

* konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej;

* chfodzenie grawitacyjne;

» sterowanie parametrami pracy i ich odczyt za
pomocg sterownika cyfrowego z wyswietlaczem;
* izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej;

« Zasilanie 230V,

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

Dystrybutor talerzy podgrzewany jezdny-2

tubowy
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 7.

» wymiary:szer.900mmxgt.460mmxwys.850mm:;

» zakres regulacji temperatury w komorze 30-60°C;
* Srednica talerzy 260-190mm:;

* ilos¢ talerzy 2x50szt;

* jezdny z pokrywami;

* Dystrybutor talerzy powinien by¢ wykonany z
blach nierdzewnych w gat. 304;

* do wykonania obudowy powinna byc¢
zastosowana blacha 1.0mm;

* do wykonania ptyty gérnej powinna by¢
zastosowana blacha 1,5mm;

» w celu umozliwienia przemieszczania dystrybutora
pomiedzy pomieszczeniami dystrybutor powinien
by¢ wyposazony w zespoty jezdne z gumowym ,

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar
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niebrudzacym bieznikiem o $rednicy g 100 mm:;

» w celu umozliwienia przemieszczania dystrybutor
powinien by¢ wyposazony w uchwyt rurowy z rury o
Srednicy 825 mm;

* na obudowie dystrybutora w dolnej jego czesci
powinny by¢ zamontowane naroznikowe odbojniki z
niebrudzacej gumy o grubosci 25mm;

» w celu utatwienia obstugi serwisowej wktady
powinny mie¢ mozliwos¢ wyjmowania z obudowy;

« zasilanie 230V;

Dystrybutor napojow zimnych

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 8.

» wymiary: szer.540mmxgt.470mmxwys.620mm;

* pojemnos¢ 3x8 litrow;

* Wyposazony w magnetyczng pompe cyrkulacyjng
do schifadzania;

» zasilanie 230 V

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

10.

Dystrybutor napojéw goracych-ekspres do kawy
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 9.

* Dlugosc¢ 530 mm:;

« Szeroko$é 370 mm;

» Wysokos¢ 610 mm;

» w dostawie uzdatniacz automatyczny;

* w petni zautomatyzowana i profesjonalna maszyna
z mozliwoscig przygotowywania jednoczesnie
dwéch kaw , w tym Cappuccino - przygotowywane
bez koniecznosci przestawiania filizanki pod osobng
dysze

* Bezposrednie podiaczenie ekspresu do biezacej
wody poprzez uzdatniacz automatyczny ,

» w dostawie lodéwka na mleko zintegrowana z
ekspresem ;

» Pojemnosc bojlera goracej wody: 1,7I;

» Pojemnos¢ bojlera wody na kawe: 0,3l;

» Pojemnos¢ pojemnika na kawe w ziarnach: 2100g;
» zasilanie 230 V

» Mitynek z regulacjg stopnia zmielenia;

* Dysza pary/goracej wody;

+ Jednoczesne parzenie 2 filizanek;

+ taca do podgrzewania filizanek;

kpl.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

11.

Expres do kawy 2 naparzaczowy + miynek do
kawy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 14.
» wymiary: szer.790mmxgt.580mmxwys.540mm;
* automatyczny z dwiema dyszami spienionego
mleka , wbudowang pompa, podgrzewaczem do
filizanek oraz automatycznym systemem
napetniania wody;

« state podtaczenie wody zasilajacej;

» koncéwka z wrzatkiem oraz koncéwka z para;
« state podtaczenie wody zasilajacej;

» w dostawie uzdatniacz automatyczny;

Licznik zrobionych kaw

Zasilanie 400 V

Mtynek do kawy, opis produktu:

* poziom hatasu: 77dB;

» wigcznik mielenia - manualny;

» Wymiary zewnetrzne:
szer.220mmxgt.410mmxwys.620 mm,

» Obroty silnika [obr/min] 1300;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.17
Rozdz.kelnersk
a

POZIOM 0

pom. R.0.02
Bufet
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» Pojemnosc¢ zasobnika na kawe ziarnistg 2 kg;
» Pojemnosc¢ zasobnika na kawe zmielong
(dozownika)300g;

Zasilanie 230 V

12.

15. Kostkarka wyd. 42 kg/dobe (pod blatem)

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 15.

» wymiary: szer.500mmxgt.580mmxwys.690mm;

» chfodzona wodg;

* zasobnik 16kg;

» wykonczenie ze stali nierdzewnej AlSI 304, drzwi i
wnetrze pojemnika z plastiku;

« zasilanie 230V;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.02
Bufet

13.

Lada bemarowa 3x1/1GN

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 17.

» wymiary: szer.1204mmxgt.700mmxwys.850mm -
bez zabudowy frontowej i prowadnicy;
 automatyczne napetnianie wodg;

» w standardzie dwie niezalezne instalacje wodne :
odptywowa i doptywowa;

* ptyta ze stali nierdzewnej;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

Indywidualne sterowanie komér bemara

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
» Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajacy catkowite odprowadzenie wody;

» Wszystkie potaczenia $cian i dna powinny by¢
wykonane po tuku co utatwia utrzymanie mebla w
czystosci;

» Szafka w podstawie z drzwiami suwanymi

* Zakres regulacji temp. w wannie bemarowej 30-
95°C;

» Automatyczne napetnianie woda;

» zasilanie 230 V;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

14.

Nadstawka do lady bemarowej
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 17a.

swymiary:szer.1204mmxgt.480mmxwys.480mm;

* z oSwietleniem halogenowym;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

» Nadstawka powinna by¢ wykonana z blach i rur
nierdzewnych w gat. 304;

pétka nadstawki powinna by¢ wykonana z blachy
1.0mm;

» do mocowania nogi nadstawki nalezy zastosowaé
ekspanderéw rozpreznych z tworzywa sztucznego;
* szyba w nadstawce powinna by¢ wykonana ze
szkta bezpiecznego 6.0mm;

 wszystkie rury nadstawki powinny by¢
zabezpieczone zaslepkami

« zasilanie 230V;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.16
Bar

15.

Stét chtodniczy-bez blatu- przeszklony

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19.

» wymiary: szer.1325 mmxgt.600mmxwys.800mm

* oswietlenie wnetrza komory; dostawa bez blatu;

» zamek;

* pojemnos¢ : 2x95 litrow;

« temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od -
2°C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.02
Bufet
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otoczenia do +43°C;

« cyfrowe wyswietlanie temperatury;

* system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje

réwnomierng temperature;

 automatyczne odmrazanie z automatycznym

odparowywaniem kondensatu;

* konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna, dno, drzwi,

szuflady wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;

* poliuretanowa izolacja 50mm i gaz napedowy

cyklopentan

* obte kanty wewnetrzne, potgczenie blach bez

uzycia silikonu;

» samozamykajace drzwi przy otwarciu pod 90°, z

uszczelnieniem;

« zasilanie 230V;

Stoét z potka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19A.

» wymiar szer.1200mxgt.600mmxwys.850mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

* Plyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25

mm i dodatkowo wygtuszane materiatami

ttumigcymi drgania i nie chtongcym wilgoci; POZIOM 0

» Grubos¢ ptyty 50m; oom. R.0.22
16. | « Rant tylni o wysoko$ci 100 mm ; szt. Eonlm ) .b

* Potaczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane aplecze baru

po tuku;

» Wytrzymatos$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia

statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;

» Stopki regulowane wykonane z

wysokogatunkowego oraz odpornego na

zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do

czyszczenia, 0 zakresie

regulacji +-15mm;

Obcigzenie potki 700 N/m2;

Stét chiodniczy przeszklony-bez blatu — do

zabudowy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19B.

* oSwietlenie wnetrza komory;

» wymiar: szr.1200mmxgt.600mmxwys.800mm

« zamek;

* pojemnosé: 2x95 litrow;

« temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od -

2°C do +10°C;

* urzgdzenie do wykorzystywania w temperaturze

otoczenia do +43°C; POZIOM 0
17 1° cyfrowe wyswgatlame temperatury; . szt. pom. R.0.02

* system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje Bufet

rownomierng temperature;

 automatyczne odmrazanie z automatycznym
odparowywaniem kondensatu;

* konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna, dno, drzwi,
szuflady wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;
* poliuretanowa izolacja 50mm i gaz napedowy
cyklopentan

* obte kanty wewnetrzne,

» samozamykajace drzwi przy otwarciu pod 90°, z
uszczelnieniem;

Zasilanie 230V
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18.

Zmywarka podblatowa do szkta

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 22.
» wymiary: szer.460mmxgt.565mmxwys.715mm;
» wydajnosc¢ 30 koszy/h;

» wysokos¢é wsadu 290 mm;

* 2 programy mycia 120/300 sekund;

» wbudowany dozownik $rodka do ptukania i mycia;
» mozliwos¢ schtadzania umytych naczyn zimng
woda;

* pompa wspomagajaca ptukanie; pompa
odptywowa;

» dodatkowo uzdatniacz do zmywarek do szkfa -
odwrécona 0smoza;

* konstrukcja z podwojnymi Sciankami;

« zasilanie: 230V;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.07
Zmywalnia

19.

Stoét z potka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 24.

» wymiary: szer.900mmxgt.600mmxwys.850mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

* Plyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25
mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtongcym wilgoci;

* Grubos¢ ptyty min 50mm;

* Rant tylni o wysokosci 100mm;

* Potaczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane
po tuku;

» Wytrzymatos$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji + -15mm;

» Obciazenie potki 700 N/m#;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.23
Zmywalnia
naczyn
koszernych

20.

Stét mrozniczy z drzwiczkami bez blatu

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 25.

» wymiary: szer.950 mmxgt.600mmxwys.800 mm

» temperature eksploatacyjng mozna nastawiac od -
14 -21;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze
otoczenia do +43°C;

» cyfrowe wyswietlanie temperatury;

* automatyczne odmrazanie z automatycznym
odparowywaniem kondensatu;

* konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna, dno, drzwi,
szuflady wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;

* poliuretanowa izolacja 50mm i gaz napedowy
cyklopentan

* obte kanty wewnetrzne,

» samozamykajace drzwi przy otwarciu pod 90°, z
uszczelnieniem;

« Zasilanie 230V,

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.02
Bufet

21.

Robot wieloczynnosciowy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 26.

» wykonany ze stali nierdzewnej; stét na ktérym stoi
robot — wzmocniony;

» wymiary: szer.454mmxgt.606mmxwys.700mm;

* pojemnos¢ nierdzewnej misy 10 [;

* zmienne ustawienie predkosci od 26 do 180

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia




Nr sprawy: RZP-1I-WI/35DZP-1/2012

Zatqcznik Nr 5 do SIWZ

obr./min.

» elektroniczne sterowanie przyciskowe,
wodoodpornos¢ panela IPX5;

+ ustawienie czasu pracy przez minutnik (0 — 59
minut), lub praca ciggta;

» w standardzie ostona bezpieczenstwa, hak, rozga i
zebro;

* naped przystawek + przystawki : szatkownica
warzyw, wilk do miesa o wydajnosci 100 kg/h z
minimum 2 tarczami tngcymi

» zmienne ustawienie predkosci napedu przystawek
od 52 do 360 obr./min.

» w dostawie komplet 5 tarcz do rozdrabniania
warzyw;

« Zasilanie 230V;

22.

Reqat z pétkami przestawnymi
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 27.

» wymiary: szer.1400mmxgt.400mmxwys.1800mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Polki regatu petne,

* Laczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane;
» Stopki regulowane, wykonane z
wysokogatunkowego, odpornego na zarysowania i
chemikalia tworzywa, tatwe do czyszczenia o
zakresie regulacji -+ 15mm;

» obcigzenie kazdej pétki 700 N/m2

llos¢ pétek : 5

Szt.

POZIOM 0
pom. R.0.02
Bufet

23.

Szafa przelotowa
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 28.

» wymiary: szer.600mmxgt.700x1800mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana ;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
» Korpus wykonany w formie skrzyniowej —
technologig spawania i zgrzewania;

* Elementy nosne zaczepow potek musza byé
wykonane w formie listew nierdzewnych i
montowane w sposob uniemozliwiajacy zaleganie
nieczystosci -demontowane;

* ilo$¢ pbtek 5 ; obcigzenie kazdej pdtki 700N/m2

Szt.

POZIOM 0
pom. R.0.23
Przygotowalnia
dan koszernych

24.

Szafa chlodnicza nierdzewna

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 29;
» wymiary: szer.640mmxgt.720mmxwys.2000mm;
* pojemnos¢ catkowita/uzytkowa : 500I;

* zakres temperatur +2 +10°C;

» sterowanie elektroniczne;

» wskaznik temperatury : zewnetrzny cyfrowy;

» wykonanie obudowy/wnetrza : stal/tworzywo;
* drzwi przeszklone z samodomykaczem:;

* w dostawie 5 rusztow

« Zasilanie 230V,

szt.

POZIOM 0
pom. R.0.23
Przygotowalnia
dan koszernych

POZIOM 0

pom. R.0.22
Zaplecze baru

25.

Regatl z pétkami przestawnymi

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 30.

» wymiary:szer.600mmxgt.600mmxwys.2000mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Polki regatu petne,

* Laczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane;
» Stopki regulowane, wykonane z
wysokogatunkowego, odpornego na zarysowania i
chemikalia tworzywa, tatwe do czyszczenia o

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.23
Przygotowalnia
dan koszernych
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zakresie regulacji -+ 15mm;
» obcigzenie kazdej potki 700 N/m2
llos¢ pétek : 5

26.

32. Stét ze zlewozmywakiem 1 komorowym
Na rys oznaczony nr 32.

» wymiary: szer.700mmxgt.600mmxwys.850mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

* Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci
1,5mm

» Grubos¢ ptyty 50mm

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane
» Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajgcy catkowite odprowadzenie wody

» Powierzchnia robocza ptyt ze zlewozmywakiem
wyprofilowana jest z 10mm zagtebieniem
zabezpieczajacym przed sptywaniem wody poza
obrys stotu

+ Rant tylni o wysokosci 100mm ponad krawedz
ptyty

* Blat stotu powinien by¢ wyposazony w tzw.
.Kapinosek”

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji + -15mm;

* stét lewy;

szt.

POZIOM 0
pom. R.0.22
Zaplecze baru

27.

Stoét bez potki
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 33.

» wymiary: szer.700mmxgt.600mmxwys.850mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Plyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci
1,25mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtongcym wilgoci;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

* Ptyta od strony obstugi zakonczona tzw.
kapinoskiem zapobiegajacym $ciekaniu ptynéw z
ptyty wierzchniej;

* Rant tylni o wysokosci 100mm;

* Potaczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane
po tuku;

» Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
« Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, 0 zakresie

regulacji +-15mm;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.17
Rozdzielnia
kelnerska

POZIOM 0

pom. R.0.22
Zaplecze baru

28.

Stét z potka (STOI NA NIEJ ROBOT)

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 34.

» wymiary: szer.1300mmxgt.700mmxwys.850mm;
Konstrukcje stotu dostosowac do ciezaru robota

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

+ Konstrukcja stotu powinna by¢ spawana;

* ptyta wierzchnia powinna by¢ wykonana z blachy
1.25 mm;

» z tytu ptyta powinna by¢ zakonczona rantem o
wysokosci 100 mm;

» ptyta wierzchnia powinna by¢ wygtuszona

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia
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materiatem nie chtongcym wody;

* grubos¢ krawedzi ptyty powinna wynosi¢ 40mm;
* szkielet powinien by¢ wyposazony w stopki
regulacyjne z tworzywa umozliwiajgce regulacje
wysokosci w zakresie +- 15 mm

* potka szkieletu powinna by¢ wykonana w blachy
0,8mm z usztywnieniem

wewnetrznym;

obcigzenie pétki 700 N/m2

29.

Szafa przelotowa
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 35.

» wymiary: szer.900mmxgt.700mmxwys.2000mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

+ Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;
 Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
» Korpus wykonany w formie skrzyniowej —
technologia spawania i zgrzewania;

» Uchwyt wyprofilowany z poszycia zewnetrznego
wzdtuz catej wysokosci drzwi; drzwi przesuwne;

* Elementy nosne zaczepow potek musza byé
wykonane w formie listew nierdzewnych i
montowane w sposob uniemozliwiajacy zaleganie
nieczystosci, demontowane;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, 0 zakresie

regulacji + -15mm;

obcigzenie kazdej pétki 700N/m2

ilos¢ poétek : 5

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.07
Zmywalnia

30.

Stol z pétka (Stot wyladowcezy ze zmywarki)

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 36.

» wymiary: szer.700mmxgt.700mmxwys.850mm;

« Stét wytadowczy powinien by¢ wykonany z blach i
ksztattownikow nierdzewnych w gat. 304;

* Plyta wierzchnia powinna by¢ wykonana z blachy
1,5 mm;

* Plyta wierzchnia powinna by¢ wykonana z 10mm
zagtebieniem zabezpieczajgcym przed sptywaniem
wody po za obrys stotu oraz jako prowadzenie dla
koszy;

* ptyta wierzchnia od strony zmywarki powinna byc¢
zakonczona zaczepem ktory ksztattem powinien
by¢ dostosowany do typu zmywarki;

- szkielet powinien by¢ wyposazony stopki
regulacyjne umozliwiajgce poziomowanie w
zakresie + - 15 mm

Obcigzenie potki 750 N/m2

szt.

POZIOM 0
pom. R.0.07
Zmywalnia

31.

Zmywarka do naczyn + uzdatniacz
automatyczny

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 37.
* Wymiary zewnetrzne
szer.735mmxgt.815mmxwys.1507mm;

« zasilanie 400 V, narozna;

* 4 programy mycia: (54/90/150/ciagty);

* panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem;
» wydajnos¢ 1200 talerzy/godz. Lub 67 koszy/godz.;
» Podgrzewanie przez bojler otwarty
(atmosferyczny) w kombinacji z pompa ptukania
gwarantuje stafe cisnienie i zawsze statg

szt.

POZIOM 0
pom. R.0.07
Zmywalnia
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temperature ponad 84 °C podczas catego cyklu
ptukania niezaleznie od cisnienia wody w sieci 0,5
bar

» Wyswietlacz na panelu informuje obstuge o
prawidtowym i higienicznym przeprowadzeniu
mycia;

* Autodiagnostyczny system zgtaszania usterek;

* Licznik cyklow;

» Dwuptaszczowa — cieplnie izolowana konstrukcja
obniza hatasliwos¢ zmywarki oraz obniza koszty
redukujac straty cieplne ze zmywarki;

* automatyczny program autoczyszczacy;

* Funkcja oprézniania bojlera;

» model przystosowany do instalacji zewnetrznego
dozownika srodka myjacego,

32.

Stoét ze zlewozmywakiem 1 komorowym i
miejscem na zmywarke + bateria prysznicowa
na wysiegniku , sztorcowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 38.

» wymiary: szer.1600mmxgt.700mmxwys.850mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

» Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubo$ci
1,5mm;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
» Komora basenu powinna by¢ wykonana metoda,
ttoczenia;

* Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajacy catkowite odprowadzenie wody;

» Wszystkie potaczenia $cian i dna powinny byé
wykonane po tuku co utatwia utrzymanie mebla w
czystosci;

» Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
» Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w
ptaszczyznie pionowej 200-250 kg/m2;

» Rant ptyty tylni o wysokosci 100mm;

* Potgczenie powierzchni ptyty z rantem po tuku;

* Powierzchnia robocza ptyty wyprofilowana z
10mm zagtebieniem;

» Dodatkowo ptyta od strony obstugi wyposazona w
tzw. kapinosek;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji + -15mm;

» w dostawie bateria prysznicowa sztorcowa na
wysiegniku;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.07
Zmywalnia

33.

Wébzek na tace

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 39.

» wymiary: szer.400mmxgt.550mmxwys.1800mm;
* 10 prowadnic do tac o wymiarach x 1/1 GN

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Wyposazony w 4 kota samonastawne z bieznikiem
z elastycznej nie brudzacej gumy — dwa kota
posiadajq blokady ruchu;

« dla prowadnic do tac powinna by¢ zastosowana
blacha 1,5mm;

* konstrukcja prowadnicy powinna by¢

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.02
Bufet
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uksztattowana w taki sposob aby zapewni¢ stabilne
potozenie tac;

* prowadnice w regale powinny by¢ rozmieszczone
w odlegtosci 155mm od siebie;

* W celu umozliwienia przemieszczania regatu
pomiedzy pomieszczeniami regat powinien byc¢
wyposazony w zespoty jezdne z gumowym
niebrudzacym bieznikiem o srednicy 125mm;

* nosniki regatu powinny by¢ zamkniete od gory
zaslepka

» Konstrukcja szkieletu powinna by¢ spawana
spoing ciggta;

34.

Stét ze zlewozmywakiem 1 komorowym i
miejscem na zmywarke

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 40.

» wymiary: szer.2000mmxgt.600mmxwys.850mm;
» w dostawie bateria sztorcowa prysznicowa na
wysiegniku;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci
1,5mm;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
» Komora basenu powinna by¢ wykonana metoda
ttoczenia;

» Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajacy catkowite odprowadzenie wody;

» Wszystkie potaczenia $cian i dna powinny byé
wykonane po tuku co utatwia utrzymanie mebla w
czystosci;

» Wytrzymatos$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
» Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w
ptaszczyznie pionowej 200-250 kg/m2;

» Rant ptyty tylni o wysokosci 100mm;

» Potgczenie powierzchni ptyty z rantem po tuku;
 Powierzchnia robocza ptyty wyprofilowana z
10mm zagtebieniem;

» Dodatkowo ptyta od strony obstugi wyposazona w
tzw. kapinosek;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, 0 zakresie

regulacji +-15mm;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.
Zmywalnia
naczyn
koszernych

35.

Zmywarka podblatowa + uzdatniacz
automatyczny

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 41.

* Wymiary zewnetrzne
szer.600mmxgt.612mmxwys.850mm;

 zasilanie 400 V,

* 3 programy mycia: (90/120/240 sekund);

* panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem;

» wydajnos¢ 720 talerzy/godz. lub 40 koszy/godz.;
» Podgrzewanie przez bojler otwarty
(atmosferyczny) w kombinacji z pompa ptukania
gwarantuje stafe cisnienie i zawsze statg
temperature 84 °C podczas catego cyklu ptukania
niezaleznie od cisnienia wody w sieci 0,5 bar:

» Wyswietlacz na panelu informuje obstuge o

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.23
Zmywalnia
naczyn
koszernych
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prawidtowym i higienicznym przeprowadzeniu
mycia;

+ Autodiagnostyczny system zgtaszania usterek;

» Dwuptaszczowa cieplnie izolowana konstrukcja
obniza hatasliwos¢ zmywarki oraz obniza koszty
redukujac straty cieplne ze zmywarki;

» komora myjaca z zaokraglonymi kgtami;

* automatyczny program autoczyszczacy;

* Funkcja oprozniania bojlera;

» model przystosowany do instalacji zewnetrznego
dozownika srodka myjgcego, oraz do podtgczenia
HACCP

36.

Stét chtodniczy z szufladami

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 42.

» wymiary: szer.1825mmxgt.700mmxwys.850mm;

« temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od -
2°C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze
otoczenia do +43°C;

» cyfrowe wyswietlanie temperatury;

* system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje
rownomierng temperature;

» automatyczne odmrazanie z automatycznym
odparowywaniem kondensatu;

* konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna, dno, drzwi,
szuflady wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;

* blat roboczy o grubosci 50mm wyprodukowany ze
stali niedrzewnej AlSI304, tylny rant 100mm;

* poliuretanowa izolacja 50mm i gaz napedowy
cyklopentan

* obte kanty wewnetrzne, potaczenie blach bez
uzycia silikonu;

» samozamykajace drzwi przy otwarciu pod 90°, z
uszczelnieniem;

» zamek;

* pojemnos¢ 3x110l;

* Maszynownia z zainstalowanym agregatem
chtodniczym powinna znajdowac sie z boku stotu i
umozliwia¢ tatwy dostep do serwisowania i obstugi.
W ramach sterowania systemem chtodniczym
nalezy zastosowac sterowniki;

» Komory wyposazone standardowo w 2 kpl.
prowadnic kazda

* Korpus stotu wykonany z blach gr. min 0,6mm

» Konstrukcja korpusu powinna zapewnié
wyeliminowanie mostkéw termicznych w tym celu
nalezy zastosowac tgczniki z tworzywa sztucznego
Zasilanie 230V

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

37.

Stét chiodniczy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 43.

» wymiary: szer.950mmxgt.700mmxwys.900mm;
bez rantu;

» 2x85l;

« temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od -
2°C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze
otoczenia do +43°C;

« cyfrowe wyswietlanie temperatury;

* system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje
réwnomierng temperature;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia
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» automatyczne odmrazanie z automatycznym
odparowywaniem kondensatu;

* konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna, dno, drzwi,
szuflady wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;

* blat roboczy o grubosci 50mm wyprodukowany ze
stali niedrzewnej AlSI304, tylny rant 100mm;

* poliuretanowa izolacja 50mm i gaz napedowy
cyklopentan

» samozamykajace drzwi przy otwarciu pod 90°, z
uszczelnieniem;

Zasilanie 230 V

38.

Nadstawka 2-poziomowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 44.
» wymiary: szer.1100mmxgt.400mm;

* grzanie na dwéch poziomach;

+ oSwietlenie halogenowe na 2 poziomach;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* kaczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

39.

Nadstawka 2-poziomowa neutralna
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 44a.

* osSwietlenie halogenowe;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

+ Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
» Wymiary szer.930mmxgt.400mm;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

40.

Stol z pélka bez rantu

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 45.

* szer.1100mmxgt.700mmxwys.900mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Plyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25
mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtongcym wilgoci;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

» Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
 Lagodnie zaokraglona krawedz przednia tzw.
~Kapinoskiem”;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15 mm;
Obciazenie potki 750 N/m2

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

41,

Stét odstawczy na podstawie neutralnej z pétka
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 46.

» wymiary: szer.850 mmxgt.700mmxwys.900mm;
« stanowisko robocze na podstawie otwartej;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;
* podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze
stali nierdzewnej umozliwiajgce szybkie
poziomowanie urzadzenia;

* Rant ptyty tylni o wysokosci 40 mm:;

* Potgczenie powierzchni ptyty z rantem po tuku;
Ptyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25
mm

llos¢ pétek 1

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

42.

Salamander + pétka
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 47.

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
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» wymiary: szer.650mmxgt.450mmxwys.465mm;
* blachy ochronne ze stali nierdzewnej AISI304;
» tatwo usuwalny ruszt i pojemnik okapowy;

» dwuobwodowe ptyty grzewcze z mozliwoscig
nastawienia potéwkowej lub catej mocy;

« Zasilanie 230V;

Kuchnia

43.

Kuchnia 4 palnikowa z plyta grzewcza bez
piekarnika

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 48.

* wymiary z podstawa:
szer.1200mmxgt.700mmxwys.900mm:;

» moc palnikow 2x4,5 kW+2x7,5 kW + 4,5( ptyta
grzewcza ) = 28,5 kW;

* palniki z zabezpieczeniem przeciw wyptywowym,
odcinajacym doptyw gazu w przypadku zgaszenia
ptomienia lub spadku cisnienia w instalacji gazowej;
* palniki pilotujace;

* energooszczedne palniki (ptomien
oszczednosciowy 25% maksymalnego zuzycia
gazu);

* palniki 7.5 KW — palniki dwukoronowe;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

« stabilne zeliwne ruszty umozliwiajgce ustawienie
garnkdw o zréznicowanych srednicach;

* podstawa posiada regulowane stopy wykonane ze
stali nierdzewnej umozliwiajgce szybkie
poziomowanie urzadzenia; Razem moc palnikéw
gazowych : 28,5 kW GAZ ;

wraz z przewodem elastycznym o dtugosci ok.1,5m.

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

44,

Kuchnia 2 palnikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 49.

» wymiary: szer.400mmxgt.700mmxwys.900mm;

* przytacze gazu R1/2";

» wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej;
* gaz 12 kW-W tym moc palnikow 1x4,5 kW ;1x 7,5
kW;

* palniki z zabezpieczeniem przeciw wyptywowym,
odcinajacym doptyw gazu w przypadku zgaszenia
ptomienia lub spadku cisnienia w instalacji gazowej;
* palniki pilotujace;

* energooszczedne palniki (ptomien
oszczednosciowy 25% maksymalnego zuzycia
gazu);

* palnik 7.5 KW dwukoronowy;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

» stabilne zeliwne ruszty umozliwiajgce ustawienie
garnkdw o zréznicowanych srednicach;

* podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze
stali nierdzewnej umozliwiajgce szybkie
poziomowanie urzadzenia;

Moc 12,0 kW GAZ;

wraz z przewodem elastycznym o dtugosci ok.1,5m.

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

45.

Stot odstawczy z potka
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 50

* szer.500mmxgt.700mmxwys.900mm;

* stanowisko robocze na podstawie otwartej;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

* podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze
stali nierdzewnej umozliwiajgce szybkie
poziomowanie urzadzenia;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia
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+ Rant ptyty tylni o wysokosci 40 mm;

» Potgczenie powierzchni ptyty z rantem po tuku;
Ptyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25
mm

llos¢ pétek 1

Obciazenie potki 750 N /m2

46.

Lawa grill na podstawie otwartej
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 51.

» wymiary: szer.400mmxgt.700mmxwysokos¢ r
900mm;

* powierzchnia robocza 0,19m?;

* przytacze gazu 1/2";

* ptynna regulacja temperatury;

* palnik z zabezpieczeniem przeciw wyptywowym,
odcinajacym doptyw gazu w przypadku zgaszenia
ptomienia lub spadku cisnienia w instalacji gazowej;
* palnik pilotujacy;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

* podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze
stali nierdzewnej umozliwiajgce szybkie
poziomowanie urzadzenia;

* Moc 7.0kW gaz;

wraz z przewodem elastycznym o dtugosci ok.1,5m.

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

47.

Frytownica 2 pojemnikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 52.

* szer.600mmxgt.700mmxwys.900mm;

* pojemnosc¢ robocza 2x8l;

* ilo$¢ komor -2 z profilowanym dnem
zapewniajgcym doktadne opréznienie komory z
frytury poprzez krdéce w tablicy sterujace;
urzadzenia;

* napiecie zasilania 3 NPE 230/400 V 50 Hz;

* ptynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do
200 st. C

« elektroniczny regulator temperatury z funkcjg
kontroli rozgrzewu i sygnalizacji awarii wyposazony
W zegar czasu rzeczywistego oraz funkcje
minutnika umozliwiajacg nastawe procesu w
zakresie do 0 do 120 min. zapewniajacy prostg
obstuge oraz maksymalng kontrole obrdbki
termicznej produktéw;

* czytelny wyswietlacz temperatury i czasu;

+ strefa zimna” oraz kratka zabezpieczajaca
uniemozliwiajg przedostawanie i spalanie sie na
grzatkach drobnych czeéci obrabianego produktu;
* niezalezne sterowanie komar, umozliwiajace
poddawanie obrébce termicznej r6znych potraw w
réznych temperaturach;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

* podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze
stali nierdzewnej umozliwiajgce szybkie
poziomowanie urzadzenia;

* wyjmowany agregat grzewczy zapewnia
maksymalny dostep do komory;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

48.

Piec konwekcyjno-parowy GN 10 1/1 + podstawa
na pojemniki GN +uzdatniacz automatyczny

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 53.

* Wymiary zewnetrzne:
szer.898mmxgt.915mmxwys.1058mm:;

 zasilanie 400 V,

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia
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» Wytwornica pary bojler;

» LCD kolorowy HD naciskowy panel sterowania;

» Doktadne i bezposrednie mierzenie wilgotnosci w
komorze pieca przez czujnik . Piec dokonuje
pomiaru rzeczywistego poziomu wilgotnosci w
komorze i steruje nig zgodnie z nastawionymi
wartosciami;

» Wieloczujnikowa sonda: 6 czujnikow temperatury,
pomiar z doktadnoscia V2 °C;

» Fabrycznie wbudowany, kompletny system mycia
komory (mycie bez konieczno$ci montazu i
demontazu dodatkowego osprzetu). 4 cykle mycia
komory pieca, mozliwo$¢ uzywania detergentéw od
réznych producentéw ;

» Wbudowany spryskiwacz na zwijanym wezu jako
standard;

» Automatyczny spust wody z bojlera ;funkcja
automatycznego pomiaru stopnia zakamienienia;

* 3 tryby obrébki termicznej :

Cykl konwekcyjny (maks.300°C);

Cykl gotowania w parze (maks. 130°C);

Cykl konwekcyjno-parowy (maks. 250°C);

Cykl regeneracji: wytwarza optymalng wilgotnosé w
komorze pieca, niezbedng do szybkiego podgrzania
regenerowanych potraw (maks. 250°C);

Cykl obrébki termicznej z obnizong moca;

Cykl pieczenia niskotemperaturowego : wskazany
przy pieczeniu duzych kawatkdw miesa,
automatycznie wybiera optymalne parametry
obrobki termicznej potrzebne do zminimalizowania
strat masy produktu;

Funkcja do utrzymywania potraw w cieple, po
zakonczeniu cyklu gotowania;

* Rézne predkosci obrotéw wentylatora: petna, 50%
(do delikatnego pieczenia), dziatanie impulsowe, do
delikatnego pieczenia duzych kawatkéw miesa;

49.

Stét ze zlewozmywakiem 1 komorowym

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 56.

» wymiary: szer.1400mmxgt.700mmxwys.850mm;
« w dostawie bateria sztorcowa;

» wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* konstrukcja wyrobdéw spawano-zgrzewana ;

* laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane ;
* ptyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,5
mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtonacym wilgoci, Grub.
ptyty 50mm;

» Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
* Rant tylni o wysokosci 100mm;

* Lagodnie zaokraglona krawedz przednia tzw.
.Kapinosek”;

* Potaczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane
po tuku;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15 mm,;

Szt.

POZIOM 0
1 pom. R.0.12
Kuchnia

50.

Regal na naczynia kuchenne , potki perforowane
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 57.

Szt.

POZIOM 0
pom. R.0.12

17




Nr sprawy: RZP-1I-WI/35DZP-1/2012

Zatqcznik Nr 5 do SIWZ

» wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys.1800mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Poltki regatu perforowane;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

» Stopki regulowane, wykonane z
wysokogatunkowego ,odpornego na zarysowania i
chemikalia tworzywa, tatwe do czyszczenia o
zakresie regulacji- + 15 mm;

«obcigzenie kazdej potki 700 N/m2

llos¢ poétek 5

Kuchnia

51.

Stét z basenem + bateria sztorcowa prysznicowa
na wysiegniku

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 58.

» wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys.850mm;

» w dostawie bateria sztorcowa prysznicowa na
wysiegniku;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci
1,5mm;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

» Komora basenu powinna by¢ wykonana metoda
ttoczenia;

» Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajacy catkowite odprowadzenie wody;

» Wszystkie potaczenia $cian i dna powinny by¢
wykonane po tuku co utatwia utrzymanie mebla w
czystosci;

* Otwory spustowe standardowo wykonane w
gérnym narozniku dna komory;

» Wytrzymatos$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
» Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w
ptaszczyznie pionowej 200-250 kg/m2;

» Rant ptyty tylni o wysokosci 100mm;

* Potgczenie powierzchni ptyty z rantem po tuku;
 Powierzchnia robocza ptyty wyprofilowana z
10mm zagtebieniem;

» Dodatkowo ptyta od strony obstugi wyposazona w
~zw.kapinosek”;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15mm;

» gtebokos¢ komory basenu 300mm;

» Stét z basenem powinien by¢ wykonany z blach i
ksztattownikow nierdzewnych w gat.304;

» Konstrukcja stotu z basenem powinna by¢
spawana;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia

52.

Stét z potka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 59.

» wymiary: szer.700mmxgt.700mmxwys.850mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
+ Piyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25
mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtongcym wilgoci;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

» Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.12
Kuchnia
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statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;

* Rant tylni o wysokosci 100mm;

* Lagodnie zaokraglona krawedz przednia tzw.

kapinosek;

* Potaczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane

po tuku;

» Stopki regulowane z wysokogatunkowego oraz

odpornego na zarysowania i chemikalia tworzywa,

tatwe do czyszczenia, o zakresie regulacji +-15mm:;

Obcigzenie potki 750 N/m2

Stét ze zlewozmywakiem 1 komorowym

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 60.

* wymiary:

szer.1700mmxgt.700mmxwys.850mm;bateria

sztorcowa,

» wykonany z wysokogatunkowe;j stali nierdzewnej

* stét lewy;

* Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci

1,5mm;

* Grubos¢ ptyty 50mm; POZIOM 0
53. | ° taczenie krawedzi blach spawane oszlifowane; kol vom. R.O12

" | « Komora zlewu powinna by¢ wykonana metoda Pl pom. 1.9.
: P yewy Kuchnia

ttoczenia;

 Powierzchnia robocza ptyty wyprofilowana z

10mm zagtebieniem;

» Dodatkowo ptyta od strony obstugi wyposazona w

~zw.kapinosek”;

» Stopki regulowane wykonane z

wysokogatunkowego oraz odpornego na

zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do

czyszczenia, o zakresie regulacji +-15mm;

* potka petna; obciazenie poki 750 N/m2

Kuchnia 4 palnikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 61.

wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys.900mm

» moc palnikdw 2x4,5 kW+2x7,5 kW

* palniki z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym,

odcinajacym doptyw gazu w przypadku zgaszenia

ptomienia lub spadku cisnienia w instalacji gazowej

+ palniki pilotujace

* energooszczedne palniki ( ptomien

oszczednosciowy 25% maksymalnego zuzycia gazu

)

* palniki 7.5 KW — palniki dwukoronowe WL?::V'O;)S
54. | « wymiary komory piekarnika : szt. pom. R.B.e3

Przygotowalnia

695mmx550mmx310mm GN 2/1 dan koszernvch

* zakres temperatur 50- 300°C y

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna

« stabilne zeliwne ruszty umozliwiajgce ustawienie

garnkéw o zréznicowanych srednicach

* podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze

stali nierdzewnej umozliwiajgce szybkie

poziomowanie urzadzenia

* elektryczny zapalacz palnika piekarnika

* Razem moc palnikdw gazowych : 24,0 kW GAZ ;

Moc piekarnika gazowego 7,5 kW

wraz z przewodem elastycznym o dtugosci ok.1,5m.

Stét z potka POZIOM 0
55. | Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 63. szt. pom. R.0.10

» wymiary: szer.1700mmxgt.700mmxwys.850mm; Przygotowalnia
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» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

+ Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

* Plyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25
mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtonacym wilgoci;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

» Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
* Rant tylni o wysokosci 100mm;

 Lagodnie zaokraglona krawedz przednia tzw.
kapinosek;

* Potaczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane
po tuku;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15 mm,;

1 pbtka obcigzenie potki 750 N /m2

Warzyw

56.

Stoét ze zlewozmywakiem 2 komorowym

Na rys.TG-210 restauracja, 0znaczony nr 64.

» wymiary: szer.1500mmxgt.700mmxwys.850mm;
» w dostawie bateria sztorcowa;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

+ Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Plyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,5
mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtonacym wilgoci;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

» Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;
* Rant tylni o wysokosci 100mm;

 Lagodnie zaokraglona krawedz przednia tzw.
sKapinosek”;

* Potgczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane
po tuku;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15 mm,;

kpl.

POZIOM 0

pom. R.0.10
Przygotowalnia
Warzyw

57.

Szafa chlodnicza

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 65.

» wymiary szer.640mmxgt.720mmxwys.2000mm;

* pojemnos¢ catkowita/uzytkowa : 500I;

» zakres temperatur +2...+10°C;

+ oSwietlenie wnetrza komory;

* drzwi z samodomykaczem;

» zamek;

» komora wyposazona w 4 ruszty 470x510 mm;

» wykonana z atestowanej wysokogatunkowej stali
nierdzewnej;

» automatyczne odszranianie i odparowanie
skroplin;

» wymuszony obieg powietrza w komorze;

+ sterowanie parametrami pracy szafy i ich odczyt
za pomocg sterownika cyfrowego z wy$wietlaczem:;
* izolacja szafy-pianka poliuretanowa- wypetniana
metoda cisnieniowsg;

* drzwi z tatwo wymienng wciskang uszczelkg

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.10
Przygotowalnia
Warzyw
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magnetyczna;
« Zasilanie 230V;

58.

Regal z pelnymi potkami, przestawnymi

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 66.
swymiary:szer.900mmxgt.600mmxwys.1800mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Poltki regatu petne, liczba pétek 5

* Laczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane;
» Stopki regulowane, wykonane z
wysokogatunkowego, odpornego na zarysowania i
chemikalia tworzywa, tatwe do czyszczenia o
zakresie regulacji -+ 15 mm;

+ obciazenie kazdej pétki powinno wynosi¢ 700 N
/m2

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.11
chtodnia

59.

Zamrazarka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 67.

» wymiary :szer.640mmxgt.720mmxwys.2000mm;
* drzwi z samodomykaczem:;

» Korpus zewnetrzny oraz wnetrze wykonane w
catosci ze stali nierdzewnej

e Liczba drzwi : 1;

* Nogi z regulowang wysokoscia;

* [zolacja wykonana z ekologicznej pianki
poliuretanowej;

» Wymuszony system chtodzenia komory /
wentylatorami;

» Mozliwo$¢ demontowania nos$nikow potek w celu
lepszego oczyszczenia wnetrza;

» Ergonomiczny nierdzewny uchwyt wyprofilowany z
poszycia drzwi;

+ Sterowanie przy pomocy termostatu
elektronicznego z wyswietlaczem cyfrowym;

» Automatyczne odszranianie i odparowanie wody
pochodzacej z rozmrazania parownika;

* Agregat przystosowany do pracy w temperaturze
otoczenia do + 43°C i wilgotnosci wzglednej
powietrza do 60%;

» Mozliwos¢ regulacji odstepéw miedzy potkami;
 Zakres temperatur -14 -21 °C;

Komora wyposazona w 5 rusztéw o wymiarach
470x510 mm

Zasilanie 230 V

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.08

Magazyn prod.

suchych

60.

Regal magazynowy z pétkami petnymi

przestawnymi
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 68.

» wymiary szer.1100mmxgt.500mmxwys.1800mm;

» Regat magazynowy powinien by¢ w catosci
wykonany z blach i ksztattownikéw nierdzewnych w
gat. 304;

« dla potek regatu powinna by¢ zastosowana blacha
1.0mm;

* regat powinien by¢ wyposazony w stopki
umozliwiajgce jego poziomowanie min. zakres
regulacji +- 15 mm

* nosniki regatu powinny by¢ zamkniete od géry
zaslepka

* Konstrukcja pétki regatu powinna gwarantowac
obcigzenie 700 N/m2;

llos¢ potek : 5

szt.

POZIOM 0
pom. R.0.08

Magazyn prod.

Suchych
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61.

Poétka wiszaca
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 70.

» wymiary: szer.800mmxgt.400mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* kaczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.10
Sprzet
porzadkowy

62.

Szafka ubraniowa metalowa

Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 71.

* Wymiary: szer.300mmxgt.490mmxwys.1800mm:;
» Wyposazenie szaf:

* plastikowy drgzek z wieszakiem;

* potka nad drazkiem;

* drzwi zamykane na zamek;

* podwajny kluczyk do kazdej szafki;

» standardowa paleta RAL nr 7035 (jasno szary);
» malowane trwatymi farbami proszkowymi
strukturalnymi;

* konstrukcja monolityczna — szafy nie wymagaja
sktadania;

» w drzwiach otwory wentylacyjne pozwalajace na
wymiane powietrza pomiedzy szafg a
pomieszczeniem;

» Wykonana z blachy stalowej , zabezpieczone
przed korozjg , pokryte farbag proszkowa;

szt.

18

POZIOM 0

pom. R.0.05
szatnia

63.

Kostkarka wyd. 42 kg/dobe(pod blatem)

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 73.

» wymiary szer.500mm.580mmxwys.690 mm;

» chfodzona wodg;

* pojemnos¢ zbiornika 16kg;

» wykonczenie ze stali nierdzewnej AISI 304, drzwi i
wnetrze pojemnika z plastiku;

« Zasilanie 230V,

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.
Rozdzielnia
kelnerska

64.

Zlewozmywak 1 komorowy na szafce

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 76.
swymiary:szer.1200mmxgt.600mmxwys.850mm;
w dostawie bateria sztorcowa;

* drzwi przesuwne;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

» Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubo$ci
1,5mm, a system usztywnien zapewnia sztywnos$¢ i
odpornos¢ na uderzenia;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajgcy catkowite odprowadzenie wody;

» Powierzchnia robocza ptyt ze zlewozmywakiem
wyprofilowana jest z 10 mm zagtebieniem
zabezpieczajacym przed sptywaniem wody poza
obrys stotu;

+ Rant tylni o wysokosci 100mm ponad krawedz
pyty;

* Blat stotu powinien by¢ wyposazony w tzw.
kapinosek;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15 mm,;

kpl.

POZIOM 0

pom. R.0.06
Pokéj socjalny

65.

Pétka
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 77.
» wymiary: szer.1200mmxgt.300mm,;

szt.

POZIOM 0

pom. R.0.17
Rozdzielnia
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» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304; kelnerska
* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana; POZIOM 0
* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane; pom. R.0.22
Zaplecze baru
POZIOM 0
pom. R.0.
Potka zygot
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 80. POZI%VXII 0
66. | ° wymiary:szer.1600mmxgt.300mm:; szt ms
" | * Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304; ' Prz .ot;)v;/alnia
* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana; d Y9
ot ie krawedzi blach spawane oszlifowane; an koszernych
aczenie krawe P : POZIOM 0
pom. R.0.12
Kuchnia
Stét z potka
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 81.
» wymiary: szer.100mmxgt.600mmxwys.900mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;
* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;
* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Plyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25
mm i dodatkowo wygtuszane materiatami
ttumigcymi drgania i nie chtongcym wilgoci;
» Grubos¢ ptyty 50mm; POZIOM 0
67 | ° Wytrzymatosc¢ ptyty yvi_erzchr_wiej na obcigzenia szt pom. R.0.23 '
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2; Przygotowalnia
+ Rant tylni o wysokosci 100 mm; dan koszernych
*» Lagodnie zaokraglona krawedz przednia tzw.
kapinosek;
* Potaczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane
po tuku;
» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15 mm;
Obcigzenie potki 750 N/m2
Pétka
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczone nr 82. POZIOM 0
68 | ° wymiary: szer.1800mmxgt.300mm; szt mz
" | « Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304; ' K FL
: . . uchnia
* Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;
* kaczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
Regal magazynowy z pétkami petnymi
przestawnymi
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 83.
» wymiary: szer.1100mmxgt.500mmxwys.1800mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI304; POZIOM 0
* Potki regatu petne, —
. . . . pom. R.0.14
69. | « Laczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane; szt. Magazvn
« Stopki regulowane, wykonane z na go'c’){v
wysokogatunkowego, odpornego na zarysowania i POJ
chemikalia tworzywa, tatwe do czyszczenia o
zakresie regulacji -+ 15 mm;
* obcigzenie kazdej p6tki 700 N/m2
llos¢ pétek 5
Stoét ze zlewozmywakiem 1 komorowym POZIOM 0
70 Na rys.TG-210 restauracja oznaczony nr 84. kpl pom. R.0.23

* szer.1200mmxgt.600mmxwys.900mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304; bateria

Przygotowalnia
dan koszernych
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sztorcowa,

» Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubo$ci
1,5mm, a system usztywnien zapewnia sztywnosg¢ i
odpornos¢ na uderzenia;

» Grubos¢ ptyty 50mm;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Dno komory wyprofilowane w sposéb
zapewniajacy catkowite odprowadzenie wody;
 Powierzchnia robocza ptyt ze zlewozmywakiem
wyprofilowana jest z 10 mm zagtebieniem
zabezpieczajacym przed sptywaniem wody poza
obrys stotu;

+ Rant tylni o wysokosci 100mm ponad krawedz
pyty;

* Blat stotu powinien by¢ wyposazony w tzw.
kapinosek;

» Stopki regulowane wykonane z
wysokogatunkowego oraz odpornego na
zarysowania i chemikalia tworzywa, tatwe do
czyszczenia, o zakresie regulacji +-15 mm,;

71.

Poétka

Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 85.

» wymiary: szer.1100mmxgt.300mm;

+ Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

* Potka wiszaca powinna by¢ wykonana z blach
nierdzewnych w gat. 304;

*» Poszycie pétki, konsole oraz nosniki powinny byé
wykonane z blachy 1,5mm;

Szt.

POZIOM 0

pom. R.0.23
Przygotowalnia
dan koszernych

72.

Stét chiodniczy bez blatu
Na rys. TG-210 barek, oznaczony nr 2.

» wymiary: szer.950 mmxgt.600mmxwys.800 mm

« temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od -
2°C do +10°C;

* urzgdzenie do wykorzystywania w temperaturze
otoczenia do +43°C;

« cyfrowe wyswietlanie temperatury;

* system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje
réwnomierng temperature;

* automatyczne odmrazanie z automatycznym
odparowywaniem kondensatu;

* konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna, dno, drzwi,
szuflady wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;

* poliuretanowa izolacja 50mm i gaz napedowy
cyklopentan dtugookresowo zapewniajg najlepsze
wiasnosci izolacyjne ze 100% ochrong $rodowiska;
» obte kanty wewnetrzne, potaczenie blach bez
uzycia silikonu,

» samozamykajace drzwi przy otwarciu pod 90°, z
uszczelnieniem,

* pojemnos¢ 2x95 |;

« zamek;

Zasilanie 230V

szt.

POZIOM 0

pom. B.0.07
barek biblioteki

73.

Expres do kawy 1 naparzaczowy + miynek do
kawy

Na rys. TG-210 barek, oznaczony nr 4.

» wymiary: szer.490mmxgt.530mmxwys530mm;

» zasilanie 230 V

» Elektroniczny programator wielko$ci porcji kawy
niezalezny dla kazdej z grup;

szt.

POZIOM 0

pom. B.0.07
barek biblioteki
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* Niezalezny, elektromechaniczny przycisk
dozowania kawy, umozliwiajgcy kontynuowanie
pracy ekspresu nawet podczas awarii
elektronicznego programatora wielkosci porcji;

* 1-obrotowa dysza pary;

+ 1-obrotowa wylewka goracej wody;

» Dwuskalowy manometr pozwalajacy w sposéb
ciagty kontrolowac cisnienie wody w bojlerze oraz
ci$nienie pracy pompy wodnej;

» Wskaznik poziomu wody w bojlerze;

* Elektroniczne sterowane napetnianie i
utrzymywanie zgdanego poziomu wody w bojlerze;
» Wbudowana wysokowydajna, wolumetryczna
pompa wodna z regulacja cisnienia pracy;

* Kratka ociekowa wykonana ze stali nierdzewnej;
* Bojler 6 [;

Miynek do kawy, opis produktu:

* poziom hatasu: 77dB;

» wigcznik-wytacznik mielenia manualny;

* Wymiary zewnetrzne:
szer.220mmxgt.410mmxwys.620 mm,

» Pojemnosc¢ zasobnika na kawe ziarnistg 2 kg;

« Zasilanie 230V,

» Pojemnosc¢ zasobnika na kawe zmielong
(dozownika)300g;

74.

Szafa chtodnicza

Na rys.TG-210 barek, oznaczona nr 5.

* pojemnos¢ catkowita/uzytkowa od 400 do 500
litréw

» wymiary: szer.752mmxgt.710mmxwys.1516mm;
» uktad chtodzenia: statyczny;

» automatyczne odszranianie;

» zakres temperatur : +2.. +10°C;

* oSwietlenie wewnetrzne

» wykonanie obudowy/wnetrza: stal/tworzywo;

* drzwi przeszklone;

* kolor obudowy: biaty;

* drzwi ze szkla izolacyjnego;

* 5 potek z mozliwoscig regulacii;

» maksymalne obcigzenie poétek: 60 kg;

» materiat potek: ruszty z powtokg z tworzywa
sztucznego;

e zamek;

 zasilanie: 230 V;

Szt.

POZIOM 0

pom. B.0.05
Schowek

75.

Zmywarka do szkia

Na rys. TG-210 barek, oznaczona nr 6.

» wymiary: szer.460mmxgt.565mmxwys.715mm;
» wydajnosc¢ 30 koszy/h;

» wysokos$¢é wsadu 290 mm:;

* 2 programy mycia 120/300 sekund;

» wbudowany dozownik $rodka do ptukania i mycia;
» mozliwos¢ schtadzania umytych naczyn zimng
woda;

* pompa wspomagajaca ptukanie; pompa
odptywowa;

» dodatkowo uzdatniacz do zmywarek do szkfa -
odwrécona 0smoza;

* konstrukcja z podwojnymi Sciankami;

« zasilanie: 230V;

szt.

POZIOM 0

pom. B.0.07
barek biblioteki
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POZIOM -1
pom. 0.01.01
pomieszczenie
spozywania
positkéw
POZIOM +1
Kuchenka mikrofalowa pom. E.1.12-
- — —— aneks
* pojemnos¢ 23 litry; kuchenny
76. | - sterowanie elektroniczne; szt. POZIOM +2
» funkcje podstawowe: podgrzewanie, rozmrazanie; bom. 0.2.13 -
» zasilanie 230 V pom. 9.2.13 -
Pomieszczenie
spozywania
positkéw
POZIOM +3
pom. 0.3.14 -
aneks
kuchenny
RAZEM NETTO ...cccovevvniininnnnnnns
STAWKA PODATKU VAT ...... Yo
KWOTA PODATKU VAT ...cccovviniieniennrcnnens
RAZEM BRUTTO ....cccoveiiuiininniininnnas

Uwaga:

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zaoferowania przez Wykonawce sprzetu o wymiarach,
pojemnosciach, wydajnosciach, grubosciach zastosowanych blach, ptyt, innych niz wskazane
w Formularzu ,Zestawienie kosztdw zamoéwienia®’, z zastrzezeniem zachowania przyjetej przez
Zamawiajacego tolerancji * 5% ww. wymiaréw_oraz dtugosci ciggu technologicznego wynikajacego

Z uktadu przestrzennego pomieszczenia, do ktérego ma by¢ dostarczony ww. sprzet.

W zwiazku z koniecznoscig zataczenia do oferty dokumentow potwierdzajacych, ze oferowane
produkty spetniajg wymagania okreslone w ww. formularzu nalezy przyporzadkowaé dany numer
pozycji z formularza do danego dokumentu, np. karty katalogowej, folderu, opisu technicznego
— tj. wpisa¢ numer pozycji na ww. dokumentach, pod ktérg figuruje dany produkt w formularzu
LZestawienie kosztéw zamoéwienia”.

Miejsce i data

(podpis/y osoby lub 0s6b uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy/podmiotu* na podstawie odpisu

z wilasciwego rejestru albo petnomocnictwa)
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